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CHATEAU FONT BARRIELE

L’essentiel est invisible pour les yeux

Si la terrasse rhodanienne de galets roulés qui abrite notre
vignoble pouvait parler, elle raconterait certainement
I'histoire d’une famille de vignerons qui, depuis 4
générations, tente patiemment d’extraire de ce terroir
I’expression délicate et puissante d’un vignoble séculaire,
fils de la méditerranée. A la préservation du patrimoine
vigneron s’ajoute la protection de l'outarde canepetiéere,
espéce d’oiseau protégée, nichée en plein coeur de nos
vignes, dans la zone Natura 2000. A la convergence d’Arles,
de Nimes et d’Avignon, le chateau Font Barriele est un joyau
discret au coeur d’un trésor d’Histoire.

Produit : AOP Cotes du Rhéne rouge 2021

Cépage : Grenache 60% Syrah 40%

Terroir : Terrasse rhodanienne de Galets roulés

Rendement : 45 hectolitres par ha

Vinification : Vendange la nuit, pas de sulfitage a I'entrée en
cave, vinification traditionnelle en cuve béton avec 1
délestage par jour, fermentation 24-25°C macération 3
semaines a chaud 30°C.

Garde : 4 3 6 ans servira 18°C

Déqgustation : La Robe est dense aux reflets violines. Le
premier nez de fruits noirs m(rs améne vers des épices
douces de poivre rose. La bouche révele ces arémes
généreux de confiture de myrtille ou de framboise sauvage.
Les tanins, veloutés et suaves, sont une caresse pour le
palais. La finale est longue et reste sur la précision du
parfum des baies roses.
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